Menu 24 €  Entrée et plat ou plat et dessert

Menu 28 €  Entrée, plat et fromage ou dessert
Lulrées :

Tartare de d'é au cout et aromates

Croustillants de Camembert et confiture de griottes

Pointes d'asperges blanches et roquette sauvage au Xeres

Foie gras de canard des landes au vieil armagnac et toasts « poilane »

Gaspacho de tomates au basilic

A Emincé de melon charentais et jambon de Savoie

A -
Plats :

Salade itali «r te ella et br »

a4 9,

Pavé de coeur de romsteck grillé au beurre persillé

Téte de veau, vinaigrette aux herbes et persil frit

Gambas royales grillées au tandoori (+5€)

Saumon d’écosse cuit a l'unilatéral et tapenade

Filet de sandre réti a la fleur de sel et huile d’argan



